
Obiettivo formativo di riferimento: 1

23. Sicurezza e igiene alimentari, nutrizione e/o patologie correlate;

INFORMAZIONI

Altre figure

Medico

Patologia clinica (laboratorio analisi chimico‐cliniche e microbiologia)

Psichiatria

Psicoterapia

Scienza dell'alimentazione e dietetica

Farmacologia e tossicologia clinica

Igiene degli alimenti e della nutrizione

Igiene, epidemiologia e sanita pubblica

Medicina del lavoro e sicurezza degli ambienti di lavoro

Medicina generale (medici di famiglia)

DESCRIZIONE EVENTO

Colombo Mario ‐ Responsabile Scientifico Fondazione Iniziative Zooprofilattiche e Zootecniche

Le Caratteristiche del latte d’asina sono pressoché uniche. Uno dei particolari che lo rende 

estremamente di valore, è quello di avere una struttura nutrizionale simile al latte umano. Ma altri 

elementi fanno sì che gli allevamenti di asine da latte, nonostante le molte complessità che lo 

caratterizzano, continuino a vivere, sopravvivere e nei tempi più recenti anche ad incrementare. Questo 

evento, che fa seguito alla rilettura, aggiornamento e ristampa di un testo scritto sull’argomento, 

tratterà esclusivamente la produzione, le proprietà nutrizionali del latte e l’impiego. Si è data priorità a 

questi aspetti, perché fossero prodromi a un’altra occasione dove trattare l’allevamento come tale e le 

patologie asinine.

Fondazione Iniziative Zooprofilattiche e Zootecniche 

Brescia

(Provider ECM Regione Lombardia 3943)

L'ALLEVAMENTO DELL'ASINA DA LATTE

dal 29/03/2021   al 17/10/2021

Responsabile Scientifico dell’evento: 

Relatori e programma

Pasquale De Palo, Università di Bari

La curva di lattazione nell’asina

Eugenio Milonis, Psicoterapeuta Asinomania

Percorsi di Onoterapia negli Interventi Assistiti con gli Animali

Paolo Polidori, Università di Camerino

Qualità nutrizionale del latte di asina

Mina Martini, Università di Pisa

L’evento è gratuito e in fase di accreditamento ECM presso la Regione Lombardia e riservato a n° 700:

Applicazioni del latte d'asina Amiatina in umana e focus sulla frazione lipidica

Allergologia ed immunologia clinica



Veterinario Igiene degli allevamenti e delle produzioni zootecniche

Igiene prod.trasf.commercial.conserv. tras.Alimenti orig. animale e der.

Sanita animale

Biologo

Educatore professionale

Fisioterapista

Psicologo

Tecnico della prevenzione nell'ambiente e nei luoghi di lavoro

Tecnico della riabilitazione psichiatrica

Tecnico sanitario laboratorio biomedico

Terapista della neuro e psicomotricita dell'eta evolutiva

MATERIALE DIDATTICO UTILIZZATO: 
‐ Lezioni con registrazioni video/audio
‐ Slide con immagini‐tabelle e grafici
‐ Lezioni testuali con eventuale bibliografia 
‐ Slide riassuntive con testo esplicativo.

Totale ore 8

N° crediti attribuiti 8

Esame Finale

SEGRETERIA

Fondazione Iniziative Zooprofilattiche e Zootecniche

Via Istria 3/B ‐ 25125 BRESCIA

Tel. 030/223244 ‐ 030/2422151

E‐mail: segreteriafondazione@fondiz.it

Per informazioni: lunedì, martedì, mercoledì, giovedì e venerdì

h. 9.00 ‐ 12.30; 14.30 ‐ 18.00

La prova di verifica dell'evento viene svolta attraverso un questionario a scelta multipla con variazione 

casuale, ma sistematica, delle domande e delle risposte ad ogni tentativo (doppia randomizzazione) con 

un massimo di cinque tentativi di superamento della prova, previa la ripetizione della fruizione dei 

contenuti per ogni singolo tentativo.Il superamento della prova coincide con il raggiungimento di 

almeno l’80% delle risposte esatte. Durante lo svolgimento dell’evento FAD saranno comunicate 

unicamente le domande a cui è stata fornita una risposta errata. Solo dopo il termine fissato per la 

conclusione dell’evento sarà possibile fornire ai discenti le risposte esatte dietro richiesta diretta.

Customer Satisfaction
Verrà sottoposto ai discenti, fuori dalle ore destinate alla formazione e in forma anonima, un 

questionario sulla qualità dell'evento.

Le iscrizioni possono essere effettuate solo attraverso il sito internet www.fondiz.it previa 

registrazione allo stesso (area riservata) e saranno possibili fino al giorno di scadenza dell'evento 

stesso. Sarà possibile cominciare il percorso formativo a partire dal 23 febbraio 2021. L'iscrizione sarà 

possibile fino al raggiungimento del numero massimo di partecipanti. Coloro i quali si iscriveranno non 

rientrando in una delle categorie accreditate potranno comunque partecipare ed avranno diritto al 

termine del percorso ad una dichiarazione di partecipazione (senza crediti ECM).      

Eventuali domande pervenute alla segreteria tramite canali diversi (ad esempio fax o posta ordinaria) 

non verranno prese in considerazione.


